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Die neue «sit hijtte» verspriht das Flair
giner Strandbar in den Bindner Bergen

Der Name ist geblieben, das Besign un-
tibersehbar anders. Der Péichter und das
Team haben gewechselt. Und das Kenzept?
Angepasst — mit einem Teuch ven frriiher.

Die «sit hiitte» erstrahlt auf dem Tschuggen
in neuem Glanz und ladt zur Eréffnungsfei-
er ein. Allen Besuchern, die das erste Mal
nach dem Umbau den Raum betreten,
scheint es gleich zu ergehen. Nach den ers-
ten Schritten #ffnen sich die Augen weiter
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und weiter, der Blick schweift ven links
nach rechts, ven eben nach unten, der
Mund eéffnet sich und den meisten ent-
weicht ein erstauntes «\Weeew». BDieser Ef-
fekt war gewellt und bringt Freude seitens
des neuen Péichters Rete Giezendanner und
Interieur-Designerin Rebecca Mergentha-
ler, die fiir das aussergewéhnliche Innen-
und Aussenleben der neuen «sit hiitte» ver-
antwertlich ist.
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Abgestimmtes Farbkonzept

«Magisch soll es werden.» Das war die Vo-
raussetzung, die Reto Giezendanner seiner
Freundin Rebecca Morgenthaler stellte, als
er ihr die kreative Planung tiberliess. Her-
aus entsprang dabei eine ausgefallene Hiit-
te im Boho-Stil, die auf 2070 Meter keines
gleichen kennt. Vogelmotive zieren die
Winde, glitzernde Skischuhe hingen wie
Discokugeln von der Decke und die Deko
verspriiht Extravaganz in jedem Detail. Die
Lampenschirme aus Stroh, ein besonderer
Mosaikboden und die grossziigige Rattan-
Lounge lassen Urlaubsfeeling aufkommen.
Ein abgestimmtes Farbkonzept zwischen
roten und griinen Farbtonen bringt wieder
Gleichgewicht in den tiberwiéltigenden ers-
ten Eindruck. Inspiriert wurde Rebecca
Morgenthaler auf Ibiza durch die dortigen
bunten Strandbars. «Eine Strandbar in den
Bergen, das wir’s», dachte sich die Ziirche-
rin und begann mit der Planung.
Verzaubert durch die Spiritualitit und den
Hippie-Vibe der Balearischen Inseln, war es
das Ziel, diese Magie nach Arosa iiber-
schwappen zu lassen. Zudem waren die
Skulpturen von Kiinstlerin Niki de Saint
Phalle bei der kreativen Umsetzung stets Be-
gleiter in ihrem Kopf und zeigen sich an vie-
len Orten im Raum wieder, speziell in den
Spiegelmosaiken. Auch der Vogel kommt in
verschiedenen Variationen immer wieder
vor und zieht sich durch das Konzept. «Das
Symbol der Freiheit und Diversitit soll hier
aufgegriffen werden», erklért die Designerin
mit viel Passion. Am Zapfhahn trifft man auf
Reto Giezendanner. Mithelfen, wenn es Not
am Mann ist, scheint flir den IT-Unterneh-
mer trotz wenig Serviceerfahrung selbstver-
standlich. Giezendanners Traum war es
schon immer, eine eigene Skihiitte zu fiih-
ren. Seine ersten Schwiinge im Schnee
macht er schon als Kind auf der Kulmwiese,
verliert Arosa jedoch dann vorerst aus den
Augen. Vor vier Jahren investiert er in Aro-
ser Ferienwohnungen und stellt fiir sich fest,
dass es in den Biindner Bergen schoner ist
als im Ziircher Unterland. Er baut sich ein
Netzwerk auf. Dieses fithrt thn zu Mirko
Schadegg, der einen wiirdigen Nachfolger
fiir die «sit hiitte» sucht, die er 28 Jahre be-
trieb. Reto Giezendanners Traum scheint
zum Greifen nah. Fehlt nur noch ein erfah-
rener Gastronom und leidenschaftlicher
Koch an seiner Seite. Mit Daniel Liischer als
Serviceleiter und Matthias Maiwald als Kii-
chenchef wird das Kernteam komplett.

Biindner Brut zu groovigen Beats

«Es ist fiir mich ein Herzensprojekt und ich
freue mich sehr, das hier so umsetzen zu
konnen. Heute Morgen war ich noch recht
nervos, da gestern noch nicht alles rund
lief. Aber jetzt ist gut. Wir werden noch ei-
niges optimieren miussen. Aber deswegen
haben wir vor zwei Wochen auch schon ge-
offnet, um nicht unvorbereitet ins Weih-

nachtsgeschift zu starten.» Vom gentissli-
chen Weintrinker bis zur Familie mit
Kindern soll ein breites Publikum ange-
sprochen werden. «Die Leute, die jung ge-
blieben sind und es hier toll finden, so wie
es ist, sind bei uns herzlich willkommen.»

Die rund 100 geladenen Giste geniessen
derweilen das Flying Buffet und lokalen
Biindner Brut zu groovigen Beats. Der Blick
in die Kiiche ist vielversprechend. Alle Ko-
che des sechskopfigen Kiichenteams sind
akribisch an ihrer Arbeit. Crema di Balsa-
mico wird Uber die frittierte Burrata ge-
traufelt, das Beeftatar mit dem Meerrettich-
hdubchen versehen und der Deckel auf
dem Mini-Cheeseburger drapiert. Matthias
Maiwald, ehemaliger Kiichenchef des
«OVIO», welches er im vergangenen Winter
bereits mit Giezendanner fiihrte, erklért
das Food-Konzept: «Wir méchten grund-
sitzlich das Burger-Konzept von Mirko
Schadegg tibernehmen, diesem aber ein
Upgrade erteilen.» Lokale und regionale
Produkte sollen darin fester Bestandteil
sein. Kése aus der Sennerei Maran, Fleisch

... die aberum
zahlreiche Elemente
erweitert und
verfeinert wurde.
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Bei der Eréffnungs-
feier liess es sich
gemiitlich sitzen.
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aus Litziriiti, Pilze aus Luzern. Auch der
Budget-Cheeseburger wird mit Fleisch aus
Graubiinden glinzen. Hinzugekommen
sind ausserdem verschiedene Pastagerich-
te und die japanischen Ramen, die man
eventuell schon aus dem «OVIO» kennt.

Nicht nur die Schneeflocken tanzen
Bestellt werden konnen die Kostlichkeiten,
wie bereits zuletzt in Schadeggs Zeiten, iber
ein Self-Order-System, wo auch gleich die
Bezahlung elektronisch abgewickelt wird.
Getréinke und Speisen werden ohne Auf-
wand fiir den Gast direkt an den Tisch ge-
bracht.

Beim Blick nach draussen auf die Terrasse
tanzen mittlerweile nicht nur die Schneeflo-
cken. Die Sonne driickt sich durch die Wol-
ken tiber dem Hornli und DJ Nenand J. hat
sich am Pult eingerichtet. Im Stil der exklu-
siven «sit hiitte»-Partyreihe «Snow Glow»
gibt er méchtig Sound auf die Boxen. Die
Géste erfreuen sich an Hits aus den 80ern
und 90ern und weihen die Tanzfliche unter
der farbigen, handgekniipften Girlande ein.
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